
Desayuno

Menu
Breakfast

Opening Hours
08:00 am - 11:30 am
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Cafeteria
Clasica

SimpleCategoría

Sabores a elección;

Doble

Ristretto & espresso

Espresso doble

Espresso macchiato

Americano

Cortado

Cappuccino

Latte

Latte de sabores

Moka

Chocolate caliente

Chocolate caliente de sabores

Chai latte masala-cardamomo

Variedad de té e infusiones

Leches vegetales

Latte de sabores
Leche condensada, dulce de 
leche, pistacho, vainilla y avellana.
Flavors of your choice condensed milk, dulce 
de leche, pistachio, vanilla and hazelnut.

Flavors of your choice condensed milk, dulce 
de leche, pistachio, vanilla and hazelnut.

Change of plant-based milk option: 
Almond, oat, and soy.

Leches vegetales
Cambio de leches vegetales 
opción: Almendra, avena y soya

Chocolate caliente de sabores
Leche condensada, dulce de leche, 
pistacho, vainilla y avellana.

$2.400
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$2.800

$3.200

$3.200

$3.300

$3.400

$3.500

$3.800

$3.800

$3.600

$3.800

$3.600

$2.600

$500



de Verano
Affogato
Carga de espresso con helado 
de vainilla de Madagascar.
Madagascar vanilla ice cream topped with 
a shot of espresso.

Café helado
Café cortado con helado de Vainilla 
de Madagascar.
Espresso with a dash of milk and 
Madagascar vanilla ice cream.

Cortado Nutella
Café americano, leche, Nutella servido 
de hielo frapé.
Americano coffee, milk and Nutella served 
with frappe ice.

$3.700

$4.000

$4.200

Oreo frappe
Café Americano, leche y galletas Oreo 
coronado con crema batida y Oreo.
Americano coffee, milk and Oreo cookies 
topped with whipped cream and Oreo.

$4.200

Irish coffee cappuccino
Espresso licor de crema irlandesa, crema 
chantilly y cacao amargo.
Irish cream liqueur espresso, whipped cream, 
and bitter cocoa.

Espresso with milk and frothed Irish 
cream liqueur.

Irish coffee latte
Espresso con leche y licor de crema 
irlandesa espumado.

American coffee with a shot of Bourbon, triple 
sec and rimmed with blonde sugar

Bourbon coffee
Café Americano, shot de Bourbon, triple 
Sec y borde escarchado con azúcar rubia.

$4.500

$4.200

$5.000

Martini espresso
Espresso, Vodka, Kaluha y azúcar rubia 
con topping de granos de café.
Espresso, Vodka, Kahlua, and blonde sugar 
with a topping of coffee beans.

$6.500

Smoothie
Yogurt griego con mango y plátano 
o frutos rojos.
Greek yogurt with mango & banana 
or red Fruits.

$4.200

MilkShake
Helado de la casa con frutilla y 
plátano, mango u Oreo.
House-made ice cream with strawberry 
& banana, mango or Oreo.

$4.200

Detox
Batido de vegetales verdes 
desintoxicante.
Detox green vegetable smoothie.

$4.200

Smoothie
y Batidos

Cafeteria

Cafeteria
Con picardia



Jugos de fruta $3.300

Limonada $3.300

Menta, menta jengibre o berries.
Mint, ginger & mint, berries.

Limonada sabores $3.500

Gaseosas, jugos
y limonada

Relax

BREAKFAST

BREAKFAST

Bebidas $2.700
Sodas.

Con o sin gas.
Agua mineral $2.500

Mineral Water with or without gas.



Huevos fritos o revueltos y mantequilla 
acompañado de baguette tibia o tostadas 
a elección.
Fried or scrambled eggs with butter, served with 
a warm baguette or your choice of toast.

Buen día $6.300

Croissant relleno de jamón pierna y queso 
mantecoso + medialuna con salsa de manjar.
Croissant filled with ham and buttery cheese 
+ sweet crescent roll with manjar.

Bonjour $7.000

Palta laminada y mantequilla acompañado 
de baguette tibia o tostadas a elección.
Sliced avocado and butter served with a warm baguette 
or your choice of toast.

Apaltado $6.500

Media palta laminada, jamón de pavo 
y queso chacra acompañado de tostadas integrales.
Half-sliced avocado, turkey ham, and farmer's cheese served 
with whole grain toasts.

Fried or scrambled eggs, buttery cheese, bacon and filled mini 
donuts served with a warm baguette or your choice of toast

Saludable $8.200

Media laminada, queso mantecoso, 
jamón pierna y mantequilla acompañado 
de de baguette tibia o tostadas a elección.
Half-sliced avocado, buttery cheese, ham and butter served 
with a warm baguette or your choice of toast.

Between $7.500

Huevos fritos o revueltos, queso mantecoso, tocino 
y mini donuts rellena acompañado de baguette tibia
o tostadas a elección.

Guten Morgen $9.900

2 Medialunas con salsa de manjar + café mediano 
(espresso, americano, macchiato, cortado o latte), 
té o infusión.
2 Croissants with manjar sauce + medium coffee (espresso, 
americano, macchiato, cortado, or latte), tea or infusion.

Medialuna $4.200

Porción de torta o cheesecake + café mediano 
(espresso, americano, macchiato, cortado o latte), 
té o infusión.
Slice of cake or cheesecake + medium coffee (espresso, 
americano, macchiato, cortado, or latte), tea or infusion.

Sugerencia dulce $6.300

Compotero de yogurt natural 
con mermelada de berries y granola.
Bowl of natural yogurt with berry jam and granola.

Yogurt con frutos rojos y granola $3.800

Compotero de frutas frescas de la estación.
Fresh seasonal fruit compote bowl..

Frutas de la estación $4.000

Pan molde, pechuga de pollo desmenuzada 
aderezado con mayonesa y palta laminada.
Sliced bread, shredded chicken breast seasoned with 
mayonnaise and sliced avocado.

Ave palta $4.200 $7.800

Pan molde, pechuga de pollo desmenuzada 
aderezado con mayonesa y pimentón asado.
Sliced bread, shredded chicken breast seasoned with 
mayonnaise and roasted paprika.

Ave pimentón $3.900 $7.500

Pan molde relleno de jamón pierna 
y queso mantecoso.
Ham and buttery cheese sandwich made with sliced 
sandwich bread.

Molde jamón & queso $3.000 $5.300

Croissant relleno de jamón pierna 
y queso mantecoso.
Buttery croissant filled with ham and buttery cheese.

Croissant jamón & queso $5.100

Baguette relleno con prosciutto, mozzarella fior 
di late, tomate, pesto y rúcula,
Baguette sandwich filled with prosciutto, mozzarella 
fior di latte, tomato, pesto, and arugula.

Capresse Prosciutto $8.300

Desayuno

Sugerencias
Referencia a un “Bonjour”

“Sugerencia dulce” & “Yogurt con frutos rojos y 
granola” una referencia.

*Todas las opciones incluyen café (espresso, 
americano, macchiato, cortado o latte), té o infusión 
+ jugo del día.
*All options include coffee (espresso, americano, macchiato, 
cortado, or latte), tea or infusion + juice of the day.

Yummy

SimpleCategoría Doble
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Medialuna tibia con salsa de manjar.
Warm croissant with dulce de leche sauce.

Medialuna $1.300

Muffiins de Chocolate o arándano.
Chocolate or blueberry muffins.

Muffin a elección $2.200

Alfajor relleno con dulce de leche y bañado 
en chocolate.
Alfajor filled with dulce de leche and coated 
in chocolate.

Alfajor $1.700

Cuchufli relleno con dulce de leche 
y bañado en chocolate.
Cuchufli filled with dulce de leche and coated 
in chocolate.

Cuchufli $1.700

2 Mini donuts rellenas de Nutella 
y espolvoreadas con azúcar flor.
2 Mini donuts filled with Nutella and dusted 
with powdered sugar.

Mini donuts rellenas de Nutella $1.600

Classic Austrian recipe filled with apple, cinnamon, 
and nuts.

Clásica receta austriaca rellena de manzana, 
canela y nueces.

Strudell de manzana $4.500

Pancakes filled with Nutella or dulce de leche,
served with berries and ice cream.

Panqueques rellenos con Nutella o dulce
de leche acompañado de berries y helado.

Panqueques con Nutella 
o dulce de leche

$6.000

Inquire about our sugar-free pastry options.
Consultar por nuestra pastelería sin azúcar.
Opciones sin azúcar $4.900

Waffles topped with Nutella or dulce de leche, 
served with berries and ice cream.

Waffles bañados con Nutella o dulce 
de leche acompañado de berries y helado.

Waffle con Nutella 
o dulce de leche

$6.000

Tibio hojaldre sabor a canela.
Cinnamon rolls $2.200
Warm cinnamon flavored puff pastry.

Brownie tibio de chocolate con helado.
Warm chocolate brownie with ice cream.

Brownie de chocolate $4.500

Chocolate, panqueque, tres leches 
o zanahoria.

Tortas $4.500

Chocolate, pancake, tres leches, or carrot cake.

Suave masa cubierta de manzanas 
verdes y canela.

Kuchen de manzana $3.900

Soft dough covered with green apples and cinnamon.

Suave crema de limón coronada 
con merengue suizo caramelizado.
Smooth lemon cream topped with caramelized 
swiss meringue.

Pie de limón $3.900

Passion fruit or Red Berries.
Maracuyá o frutos rojos.
Cheesecake $4.500

Nuestra
Pasteleria

Bolleria y
tentaciones dulces


